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Wird man in 5,10, 20 Jahren oder mehr den Lebens-
unterhalt noch mit Fischhandel bestreiten konnen?
Eine Frage, welche sich immer mehr stellen
wird.

Immer weniger Finge in den Seen Europas
und in Landern wie Estland, Polen und Russ-
land geben Zeichen dafiir, dass die Uberfi-
schung auch vor Binnengewaissern nicht
Halt macht; «Ernten ohne zu sien» scheint
auch hier im Vordergrund zu stehen. Bei der
Suche nach neuen Fanggriinden muss man
bereits so weit wie nach Sibirien gehen.

Diese Situation war Grund fiir den Initialge-
danken zur Lancierung der Namensschopfung

Durch die Auszeichnung mit unserem Label wollen
wir solche Fischereien —zu einem spateren Zeitpunkt
moglicherweise auch nachhaltige Zuchtbetriebe
— und die verantwortlichen Behérden motivieren,
sich noch mehr fiir die Verfligbarkeit von Fischpro-
dukten fiir die kommenden Generationen einzu-
setzen.

Die Zertifizierung nach MSC oder einem anderen
Label, welches die Nachhaltigkeit unterstiitzt, kann ei-
«fishgfuture» und des dazu passenden Labels. ne weitere Zielsetzung sein, welche fish4future verfolgt.

Unser langjahriger Partner und Produzent, Gre- Wir hoffen, unseren kleinen Teil zur nachhaltigen Entwick-
at Lakes Fish Corporation, wurde urspriinglich von Eve- lung der Fischerei beitragen und damit sicherstellen zu kénnen,
rett H. Omstead 1911(!) gegriindet. Er war einer der ersten, der vor gut ~ dass wir auch in 20 Jahren unserer Berufung nachgehen kénnen.
100 Jahren mit der kommerziellen Fischerei im Lake Erie begonnen

hatte. Weitere Infos: I I r’)
Anhand dieses Beispiels méchten wir aufzeigen, wie durch strenge  Bayshore SA ?

Fischereigesetze, gutes Management und Uberwachung nachhaltige 4104 Oberwil BL
Fischerei méglich ist, ohne auf den Genuss von gutem Fisch verzich- www.bayshore.ch
ten zu mussen. www.fish4future.org (Homepage in Bearbeitung)
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