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En choisissant des poissons et des fruits de mer de péche durable ou
d'aquaculture durable, je soutiens activement l'approche respectu-
euse de 'environnement et des stocks et de nos ressources naturelles
limitées.

«Par respect pour la mer : je choisis le plaisir du goit
durable !»

fish4future® est le premier label dans la gastronomie qui distingue
les fruits de mer et les poissons péchés ou élevés selon les princi-
pes du développement durable, destinés au consommateur final.

fish4future® garantit :

e La durabilité

e Les méthodes de péche et d'élevage respectueux
de l'environnement

e La renonciation aux stocks provenant de la surpéche et aux espe-
ces menacées

¢ Réduction de la péche accidentelle au minimum

«Mon choix : Oui pour le poisson durable !»

L'organisation des Nations Unies pour l'alimentation et l'agriculture (FAQ) estime
que plus de 80% des stocks mondiaux sont appauvris au maximum, surexploités ou
bien menacés d’extinction. D'innombrables poissons et d'autres habitants marins
meurent par la péche accidentelle, tandis que les instruments de capture importants
détruisent souvent la nature marine précieuse. Je lutte contre cela car mon action
compte !

fish4future® & OceanCare: Coopération pour la protection des mers
ocean k care O0OceanCare recommande de ne consommer que du poisson prove-

nant des lacs suisses. Et s'il faut que ce soit un poisson de mer, alors
www.oceancare.org priére de le choisir issu d'une péche durable prouvée.

fish4future® & myclimate : Ensemble pour la protection du climat

myclimate fish4future® soutien L§ L.utte contre le réchauffement climatiqge
Protect our planet avec un montant forfaitaire pour chaque kilogramme de produits

www.myclimate.org fish4future® que vous achetez.
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Des informations supplémentaires sur: www.fish4future.org



